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Le développement durable a nos portes

Chez nous, dans le Gard et plus généralement dans la Région, on peut remonter déja loint en
arriére pour vivre au quotidien la trés tendance attitude baptisée « développement durable ».
Un concept un pen mis 2 toutes les sauces a tel point qu'il commence 3 perdre de son sens.

En economue anssi cette noheon a
Pris son essor, pas toujours a des
fins altnustes.

Par contre, dans notre deépartement,
un secteur qui faitassez peun de bt
et qu tient la route contre vents et
mareéas, cest bien lagnculture de
cerfams ftypes de produits bien
specifiques et towjowrs cultives
naturellement depuis des siécles. Il
n'v a pas de hasard.

Un produit specifique

A l'oigmon doux des Cévennes

Cévennes.

dont on vient de célsbrer «le
mullézime » au Vigan, capitzle du
prestigieux (et deélicieux) bulbe, qu
est ausst une belle histowre de
réussite économique, ef mamtenant,
populaire. dans l'almmentaton. Pour
sen convaincre, il suffisart de se
rendre au Vigan pendant la « Fome
de la pomme et de l'oignon » on
chaque de 30 000
persomnes viennent célébrer cefte
specialité typique et a mulle aufre
pareille.

Maiz outre cet athrait populawe, cette
histowre temoipne dun engagement
sans faille dhommes et de forumes
qu ont 3 la fois su se faderer et
encadrer lew savowr-fawe afin de
rendre rentable une cultore qu'on
awrait pu voir facilement se classer
dans les légumes scommuns ».

année, pres

Et bien non grice, a l'engagement, la

réun1s et ont creés une cooperafive en
1991, « Ongmes Cevennes ». Vingt
ans plus tard, ils sont une centaine et
autant de famulles qui vivent grice a
la production d'oiznons doux des

Une production par
essence non délocalisable. ..

Entre temps, les imbatewrs ont
obtenu une zppellation contrdles

(A0C) en 2003 et ITAOP
(Appellabon  d'ongine proteges.
pendant de JTAOC au miveau

Ewropeéen) 2008 Ure
IeCcONnaIssance qui A permis de
valonser la produchion et de lwm
donmer une phas value
non-neglizeable. Cutre cette qualite
reconmie par les plus grands Chefs
toques de France et de Navame (on
retrouve des olgmons doux  des

Cevennes dans les préparzfions des

plus grands restawrants), il v a aus=a
demere catte demarche la volonts de
preserver un mode de  culhoe
pariculiérement adapte a la
typologie du ferram et 3 sa
climatologie. Un gage de saveur et
de typicite.

Feussite economique

Aujourdbm, la coopérative est wmn
modele de remssie econommgue.
sociale ef environnementale.

Du point de wvue economugue,
chague année prés de 2000 tonnes
en AQC passent ainsi par la

La structure emplole une eguipe
admimistrative de 12 salanes et l'on
considéere guun  hectare de
production permet de faire vivre une
familla.

Un bean rendement dans le milien
agnricole par les temps qu courent.
Cest auszmt la résultante de cette
demarche « qualité » qu a permms de
tirer les pnx vers le haut (socat entre
3 et 5.5 euros le kalo) mais dont Iz
redistnbution entre dans lespmt du
commerce equtable.

Et le consommatewr ne s'v trompe

pas. La saison vwemue (octobre,
novembre), les  amatewrs se
precipifent sur ce  légume aux

savewrs multiples et subtles qum
n'ont rien @ voir avec le « commum
des cignons.

Lz démarche commerciale ciblée et
bien equbbree entre la grande
distmbution (50 % des ventes), le
commerce de deétal (40 % des
ventes) et l'export (10 %) participe
aussi a cette ssuccess story »
cévenole. C'est aussi une question de
maifrise de la production en matiére
de volume qu permet dune part de
maintemnr des prix hauts (en realite
normaux mison  du  traval
demande) et de maintenir une aurz
{plusvahie) sur le produt.

T'ne économie de bon sen:

cefte

An nivean local,

vision claovoyante et l'attachement  coopérative pouwr un  chifffre reconnaissance a aussi eté salues
3 lewr temitowe, une trentame de — d'affawes de l'ordre de 4 mulhons autant par les Inshitubions awvee
petits  exploltants 1solés se somt  dewros. I'obtention de la marque « Sud de

France » et du label « Militant du = parait si  simple qu'on aurait
Goiit » cque par les grands Chefs  tendance a dire - « il suffisait d'y
etoilés du crm. Cette année, Michel — penser w.

EAYSER (Chez Alexandre 1
etoile) a ainsi parrainé la féte alors
cue l'année derniére, clest Jérome
NUTILE (Auberge du Castellas, 2
etoiles et Meillewr Ouvrier de
France) oui avait fait honneur aun
produit.

Antant d'ambassadenrs prestigienx

Il faut aussi bien sir la volonté des
hommes et des fenumes pour aller
dans ce sens sams concessions et
avec une démarche dynamigne
confemporaine et adaptée.

Un exemple a méditer (et déguster)
powr fous ceux qui aspirent A
s'mserire dans  une  économie

cui se font un hoonewr d'annomcer  productive de « bon sens  w,
l'origine duproduit sur lewr carte. indélocalisable et cohérente a tous
Comme quoi, dans un sectewr  les échelons.

d'activité particnliérement simistré, il
reste des « miches » rentables oui
saccordent a towtes les notions que
l'on peut développer am miveau du
développement durable et & tous les
niveaux de la filiere.

Clest peut-étre 1a le secret et cela



Le Revell

Date : 18.11.11

Rubrique : Economie

| Page n°: 2

Thierry Gastou Directeur de la Cave Coopérative Origine

Le Réveil du Midi
Vous venez de féter les 20 ans de la

Cave Cocpérative Chizine
Cévennes. Cuel bilan pent-on faire 7

Thierry Gastou

La Coopérative Origine Cévennes a
démarré avec 30 producteurs, 300
tonnes d'oignons, un seul salarié
Anjourdhni. ce sont 15 salariés, 100
productenrs, 2 500 tonmes de
produits dont 90 % dloignons,
chitaignes et pommes remette pour
les 10 % restant. Dés le départ. les
agricultenrs ont su se regrouper
autowr d'vn méme objectif - produire
des produits de cualité, partager les
savemrs dun temroir  d'exception,
travailler dans un esprit de solidarité
et d'échanges.

La coopérative apporte  une
valorisation des produits car on ne
peut jouer sur les volumes la
tragabilité part de l'identification des
lots & réception jusqu'a l'expédition,
un agrément a4 fréception suit 1o
cahier des charges Par sa capacité
dancrage et szon action sur le
territoire, elle est un véritable actenr

de développement.

Ceévennes

Le Réveil du Midi
Cuel est I''mpact de la valorisation
des terres 7

Thierry F}asmu

La walorisation de l'espace permet
amx produits complémentaires de
s'adapter  aux caractéristiques
physiques de la Bégion.

L'oignen doux des Cévennes, sous

son appellation d'origine protégée
est un produit & forte valenr ajountés
que l'on trouve sur les terrasses, les
chitaigniers =sur les pentes phos
abruptes, les pommiers dans les
fonds de vallées avec la ponume
reinette et la démarche Sud Nature
Clest une véritable organisation
spatiale des Cévemnes oi l'on a
gagné des terrains sur les pentes
avec la construction des terrasses.

Le Réveil du Midi

Comment est née la création dun
service de ventes directes ?

Thierry Gastou

La Coopérative Origine Cévennes

est positionnée suwr un marché de
gros : centrales d'achats dont 15 % a

l'exportation

Ce sont les visstenrs de passage i
nous ont oblizés 4 revoir notre
politique  commerciale. On  les
sentait décus de repartir sans avoir
pu acquens les produits du terroir.
En termes d'images, ce m'était pas
bon. on a donc décidé de faire un
cutil de promotion Au bout de 3
anz, avec un salane, le chiffre
d'affaires est en progression et arrive
cuasiment a l'équilibre. Te magasin
est ouvert do 15 septembre an 135
décembre pour un passage et un
nombre de produits limité.

Un pari gagné car les meilleurs
ambassadeurs des produits du terroir
sont les consommatenrs.

Coopérative Origine  Cévennes
30570 Saint Andreé de
Majencoules



